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Description 

Turbo switch 

1. Main body (Engine section)
2. Attachment removal button
3. On / Off and 5-steps variable speed switch
4. Turbo switch
5. Beating attachments
6. Kneading attachments
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English 

NEVER immerse the main body of your Mixer Machine in water or any other liquid. 
Immediately unplug your device if it gets wet in any way. 

• Read the instructions for use carefully before using your appliance for the first time: the
manufacturer shall not accept any liability in the event of any use that does not comply with
the instructions.

• This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

• Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance
• To prevent harming your appliance do not use extension cords that supply insufficient current.
• Do not place your appliance over or near direct heat sources such as hot gas, electric burner,

or heating oven.
• Do not let cord hang over edge of a table or counter, or touch any other appliances.
• NEVER immerse the main part of your mixer in water or any other liquid.
• Immediately unplug your appliance after getting wet in any manner.
• ALWAYS unplug your appliance from outlet when not in use, or before putting in or taking out

attachments, or before caring and cleaning.
• Do not operate the mixer with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions or

has been damaged in any manner, such as by dropping down, etc. Do not attempt to repair it 
by yourself. Call immediately SB Electronics Authorized Service.

• NEVER attach to your appliance any attachments belonging to other appliances.
• Avoid actions that may harm or damage the cord or plug of your mixer.
• Do not carry your appliance by holding from the cord. To unplug, hold the plug and do not pull

by the cord.
• Do not operate the beating or kneading nozzles inside an empty receptacle or outside the

receptacle. Your appliance can be damaged.
• Avoid from touching any moving parts when in use. •Do not keep your hands, hairs, clothes,

or any tools closer.
• Before rinsing, always take any attachments out of the mixer.
• In order to avoid from overheating of your mixer’s engine operate dough-kneading nozzles in

a lower speed or position 2.
• Do not use your mixer for blending flaring or combustible materials other than foods.
• Do not interfere with your mixer except for the purposes of cleaning and maintenance.
• Use your appliance for its intended purposes as recommended.
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English 

YOUR SB ELECTRONICS MIXER IS COMPOSED OF THE FOLLOWING 
ATTACHMENTS WITH 2 DIFFERENT FUNCTIONS. 

WARNING: Do not operate kneading and beating nozzles continuously for more 
than 3 minutes. After such time allow the engine of your appliance to cool down. 

SETTING THE SPEED 

• Check that voltage indicated on the rating label corresponds the mains voltage in your
home.

• Wash the accessories (beating attachments, kneading attachments) with soapy water.
Rinse and then dry carefully.

• Before plug in, ensure the ON/OFF switch is in “OFF” position.

• While beating or kneading if you want to add new materials, get the speed first level and then
increase the speed gradually.

• When you have finished your work set the variable speed switch to the position “ 0 ” (off) and
then press the apparatus removing button in order to detach the apparatuses.

We recommend you to use the following speed adjustments in order to obtain best 
results from the mixtures you prepare. 

OFF 
0 
Low 
1 For mixing liquids and dry materials, beating butter and sugar 
2 For preparing sauce, pudding, and crepe dough 
Medium 
3 For preparing liquid dough, beating butter and sugar, and preparing 
dough for cookies and cakes. 
High 
4-5 For preparing frothy, light dough (lump of dough) and cream, beating eggs (white, yolk;
white + yolk), mashing stewed potatoes, making puree
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English 

BEATER AND KNEADIG ATTACHMENTS USAGE 

CLEANING AND MAINTENANCE 

Turbo Swithc 
• Turbo switch may be used at any times, without looking at the variable speed switch.

(Except for the status 0)
• In TURBO position, you can operate your mixer at the highest speed for a few seconds.
• In order to avoid damaging to your mixer and its engine due to overheating do not use

TURBO position for more than 1 minute continuously. After such time, allow the engine
of your appliance to cool down.

Approximate usage time: 3 minutes 

1. Suitable for mixing egg whites, cream, instant desserts, eggs, sugar and other soft
ingredients.

2. Mount the whisk on the appliance and lock it securely.
3. Place the food in a deep bowl.
4. Plug in the power supply and the On / Off and 5-steps variable speed switch button to

start mixing.
5. After use, press attachment removal button and separate the beater or kneading

attachments from the motor body.

• Unplug your device.
• Wipe the motor body with a damp cloth. Never wash the motor body in running water

(tap, tap) or in the dishwasher.
• Do not wash any accessories in the dishwasher.
• After each use, clean your device and the accessories you use and dry them thoroughly.

5 



Nederlands 

2 

Hoofdunit 

Beschrijving 

Turbo-schakelaar 

1. Hoofdunit (motorgedeelte)
2. Ontgrendelknop voor opzetstuk
3. Aan/Uit- en 5-traps variabele snelheidschakelaar
4. Turbo-schakelaar
5. Klopgarde
6. Kneedgarde
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Nederlands 

• Lees deze handleiding volledig door vóór eerste gebruik. De fabrikant is niet aansprakelijk bij 
onjuist gebruik.

• Niet gebruiken door personen (incl. kinderen) met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale 
vermogens, of zonder ervaring/kennis, tenzij onder toezicht of met instructies van een 
verantwoordelijke.

• Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het apparaat spelen.
• Gebruik geen verlengsnoeren die onvoldoende stroomsterkte leveren, om schade aan het

apparaat te voorkomen.
• Plaats het apparaat niet op of bij hittebronnen (gas, elektrisch fornuis, oven).
• Laat de snoer niet hangen of hete oppervlakken raken.
• Dompel het hoofdgedeelte van de mixer nooit in water of andere vloeistoffen.
• Wordt het apparaat nat, trek dan direct de stekker uit het stopcontact.
• Trek altijd de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt, voordat u 

opzetstukken plaatst of verwijdert, en vóór onderhoud of schoonmaken.
• Gebruik het apparaat niet met een beschadigde snoer/stekker, of na vallen/schade. Niet zelf 

repareren, maar contact opnemen met SB Electronics.
• Gebruik alleen originele accessoires.
• Vermijd handelingen die de snoer of stekker van uw mixer kunnen beschadigen.
• Beschadig de snoer/stekker niet, draag het apparaat nooit aan de snoer, trek altijd aan stekker.
• Klop- of kneedhaken nooit in een lege kom of buiten een kom gebruiken.
• Raak geen bewegende delen aan, houd handen, haar, kleding en gereedschap op afstand.
• Verwijder accessoires vóór afspoelen.
• Gebruik deeghaken op lage snelheid (stand 2) om oververhitting te voorkomen.
• Niet gebruiken voor brandbare of ontvlambare stoffen, alleen voor voedsel.
• Voer geen handelingen uit aan de mixer, behalve voor schoonmaak en onderhoud.
• Gebruik het apparaat alleen voor de aanbevolen doeleinden.
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Nederlands 

UW SB ELECTRONICS-MIXER BESTAAT UIT DE VOLGENDE OPZETSTUKKEN MET 2 
VERSCHILLENDE FUNCTIES. 

SNELHEID INSTELLEN 

• Controleer of de op het typeplaatje aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning in uw huis.

• Was de accessoires (klopaccessoires, kneedaccessoires) in warm sop, spoel ze af en droog zorgvuldig.
• Zorg dat de Aan/Uit-schakelaar in de stand “OFF” staat voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

• Wilt u tijdens het kloppen of kneden ingrediënten toevoegen, zet dan eerst de snelheid 
op de laagste stand en verhoog de snelheid daarna geleidelijk.

• Zet na gebruik de variabele snelheidsknop op stand “0” (uit) en druk vervolgens op de 
ontgrendelknop om de accessoires los te maken.

Aanbevolen snelheidsinstellingen voor beste resultaten: 

OFF 
0 
Laag 
1 Voor het mengen van vloeistoffen en droge ingrediënten, boter en suiker kloppen 
2 Voor saus, pudding en pannenkoekenbeslag 
Gemiddeld  
3 Voor vloeibaar beslag, boter en suiker kloppen, koek- en cakedeeg maken 
Hoog 
4-5 Voor luchtig beslag, slagroom, eieren kloppen (wit, geel of beide), aardappelpuree
maken
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Nederlands 

GEBRUIK VAN KLOP- EN KNEEDACCESSOIRES 

REINIGING EN ONDERHOUD 

Turbo-schakelaar 
• De turbo-schakelaar kan op elk moment worden gebruikt, ongeacht de stand van de

variabele snelheidsknop (behalve bij stand 0).
• In de TURBO-stand werkt de mixer enkele seconden op de hoogste snelheid.
• Gebruik de TURBO-stand niet langer dan 1 minuut achter elkaar om oververhitting en

schade aan de motor te voorkomen. Laat daarna de motor afkoelen.

Geschatte gebruiksduur: 3 minuten 
7. Geschikt voor het mixen van eiwitten, slagroom, instantdesserts,

eieren, suiker en andere zachte ingrediënten.
8. Plaats de garde op het apparaat en vergrendel deze stevig.

9. Doe de ingrediënten in een diepe kom.
10. Steek de stekker in het stopcontact en zet

de Aan/Uit- en 5-standen-
snelheidsschakelaar aan om te beginnen
met mixen.

11. Druk na gebruik op de ontgrendelknop om de
klop- of kneedaccessoires van de motorunit
los te maken.

a. Trek de stekker uit het stopcontact.
b. Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

Dompel deze nooit onder in water en plaats deze niet
in de vaatwasser.

c. Was geen accessoires in de vaatwasser.
d. Reinig het apparaat en gebruikte accessoires na elk

gebruik en droog alles grondig af.
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